Manutenzione preventiva su
CELLA FRIGORIFERA PER ALIMENTI

Lista Operazioni

Controllo stabilita meccanica dell'apparecchiatura

Controllo ventilatori interni di circolazione aria.

Controllo integrita targa ed etichettatura

Controllo funzionamento luci, indicatori, spie luminose, display e similari
Controllo integrita cordone di alimentazione, spina di alimentazione,
eventuali prese elettriche ausiliarie messa a terra

Controllo integrita dell’involucro dell’apparecchiatura

Controllo integrita e tenuta porta, sportelli, coperchi

Controllo funzionamento comandi diretti di attivazione e regolazione
Controllo integrita parti in gomma

Controllo integrita supporti

Controllo fusibili

Pulizia apparecchiatura

Pulizia sistema di raffreddamento

Controllo guaine, guarnizioni, membrane o parti di tenuta

Controllo assenza vibrazioni

Controllo connettori

Controllo apertura porta dall'interno

Controllo integrita termometro

Verifica/Controllo temperatura tra quella imposta e quella misurata
Controllo termostato

Prova di funzionamento

Note

ESITO MANUTENZIONE SU Cella frigo per Alimenti




